
学生の考案したキャラクター 

「ポンまろみ」(左)と、たけっしぃー(右) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

PRESS RELEASE 
2018 年 2 月 2 日配信 樟蔭学園は 100 周年を迎えました 

 

Pick Up 
Pick Up 商品化について 

 

樟蔭学園 100 周年記念ロゴマーク 

＜本リリースに関するお問合せ先＞ 

学校法人樟蔭学園 100 周年記念事業本部（担当：宮田） 

TEL:06-6723-8152（直通）FAX:06-6723-8263 

E-mail: 100th@osaka-shoin.ac.jp 

大阪樟蔭女子大学 × 株式会社リベルテ（香芝市） 

長年受け継がれたまろやかポン酢 『         』を商品化 

販売イベントを行います 
日時：2 月 7 日(水)・8(木)  各 10:30～13:30、13:30～15:30 

場所：ニューマルシェ千林くらしエール館（大阪千林商店街）  

大阪樟蔭女子大学（東大阪市）は、奈良県香芝市の産学連携促進事業に参画し、株式会

社リベルテ（香芝市）と協働し、ポン酢「ポンまろ」を商品化しました。 

新商品の完成に伴い、2 月 7 日(水)・8 日(木)、本学のプロジェクトに参加したライフプ

ランニング学科 3 年生の学生が、ニューマルシェ千林くらしエール館（大阪千林商店街）

にて商品完成イベントを行います。当日は企画に関わった学生が販売も行い、学生考案の 

ポン酢を使用したレシピ集などの配布も行います。是非取材にもお越しください。 

株式会社リベルテ（代表：垣本千文）の垣本家では、長年、酸味のないまろやかな手づ

くりポン酢が母から母へと受け継がれてきました。垣本様はこのポン酢を酸味が苦手な多

くの女性や子どもたちに広く知っていただき、おいしさを伝えたいという思いから、香芝

市及び本学学生と連携しポン酢の商品化に挑むこととなりました。 

学生は、女子大生ならではの視点で商品名・商品ラベル・キャラクターを提案し、また

ライフプランニング学科での学びを生かした市場調査（ポン酢の試食及び学生が提案し

たラベルデザインについてアンケートなど）で販売促進に取り組み、この度商品化

を実現させました。 

 

『ポンまろ』340ml 750円(税込) 

奈良産のゆず、北海道産利尻昆布、 

大分県産しいたけ使用 
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橿原市今井町恒岡醤油

見学のようす↓ 
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